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sodexo

Diététicien (H/F)

POSTE BLC N° 123/2025

ACTIVITE : MULTI SERVICES
SITE : Hors Base
FILIERE : 900 Services Support

NATURE DU CONTRAT : Contrat a Durée Indéterminée

DEFINITION ET CARACTERISTIQUES DU POSTE

CONTEXTE :

Issu(e) d’'une formation diététique et passionnée(e) par votre métier, vous souhaitez développer vos
compétences au sein d'un secteur régional

MISSIONS GENERALES :

En tant que Diététicien(ne), vous aurez la charge de :

o Réalisation des menus pour les sites de Restauration de Sodexo Guyane SARL ;
e Mise a jour de FT et suivi du respect de l'utilisation des FT sur site en relation avec
les Responsables de sites ;
e Accompagnement de nos clients en matiére d’équilibre alimentaire, et de réglementations
(animations) ;
Animation des commissions de menus et de restaurants ;
Mettre a jour les bases documentaires nécessaires au bon suivi des dossiers ;
Etre en relation avec I'ensemble des interlocuteurs ;
Assurer le suivi renforcé de différents besoins des sites ;
Assurer un relais et suive des plans d’actions en relation avec la Responsable Qualité et
les Responsables de Site.

Des déplacements fréquents seront a prévoir.
FORMATION :

e De formation Bac+2 en diététique



EXPERIENCE SOUHAITEE :

o Expérience souhaitée en termes d’autonomie et de gestion de son temps.

e Vous recherchez un poste alliant connaissance terrain et maitrise diététique au sein d’une équipe
engagée et au coeur de I'accompagnement des sites.

e Vous avez I'esprit d'équipe et le sens de I'organisation.

e Votre parcours vous a permis de développer de réelles aptitudes relationnelles et commerciales.

CONNAISSANCES PARTICULIERES :

¢ Vous connaissez et maitrisez les normes, protocoles et procédures liées a la
Restauration Collective (HACCP) (EGAIim).

¢ Vous maitrisez les outils bureautiques : Excel, Powerpoint.

e Permis B obligatoire

CONDITIONS DE TRAVAIL :

Un travail & temps plein

Des avantages : 13éme mois / CSE / Mutuelle

Des perspectives d'évolution a travers des formations

Notre politique de mobilité (3000 restaurants sur toutes la France)

Et surtout la possibilité d’apporter votre créativité et vos idées afin d’'accompagner ensemble le
développement de nos prestations au service de nos clients.

Alors REJOIGNEZ-NOUS !

DATE D’ENTREE EN FONCTION : Au plus tét




